
L A S C I A  L A  T U A  I M P R O N T A



Da oltre 20 anni forniamo consulenze 

strategiche e soluzioni evolute di 

comunicazione, marketing e gestione 

della relazione.

Siamo una realtà dinamica che impiega 

più di 20 collaboratori, tutti con 

professionalità spiccate e consolidate 

a livello internazionale in diversi ambiti: 

consulenza strategica, ufficio stampa, 

grafica, digital, copywriting e non solo.

L’ AGENZIA

www.drgcomun i caz ione . com



DRG COMUNICAZIONE 
è annoverata 
da Gambero Rosso 

TRA LE 50 
PIÙ INFLUENTI 
AGENZIE DI PR 
E COMUNICAZIONE 

www.d rgcomun i caz ione . com



La nostra expertise fa al caso tuo, 

ti assistiamo nella fase di pre-lancio, 

lancio e consolidamento, misurando 

i risultati ottenuti.

Il nostro know how è un unicum 

nel panorama nazionale: negli anni 

abbiamo maturato conoscenze esclusive 

e approfondite delle logiche che 

muovono il foodservice, portando al 

successo tanti prodotti di nostri Clienti.

DEVI LANCIARE 
UN PRODOTTO 
FOOD SERVICE?
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Panna animale omogeneizzata al 38% di grassi.

• Origine 100% italiana

• Colore bianco naturale

• Gusto pieno e fresco

• Grande consistenza e compattezza senza sineresi

• Alta qualità costante nel tempo

Studiata e sviluppata specificatamente per le applicazioni di 

pasticceria, Prima Blanca è una panna di origine italiana che garantisce 

alta qualità costante per un risultato finale sorprendente.

Prima Blanca

A quality butter for the preparation of puff pastry and 

other laminated doughs developed for use in warmer 

environments.

• Constant quality, throughout the year

• Made from fresh dairy cream

• A pure and rich butter taste in your preparations

• Suitable for processing in warmer environments

• Guarantees a nice golden colour for all your creations

• easy to handle sheets

• Firm, high plasticity and easy to laminate

• Quick tempening

Debic Top Gold Butter 

Panna animale omogeneizzata al 38% di grassi.

• Da pascoli piemontesi

• Priva di additivi

• Prodotta per centrifuga da latte di raccolta giornaliera

• Gusto pieno, fresco e naturale

• Massima tenuta nel tempo

• Da conservare in frigorifero tra 0°C e +4°C

Studiata e sviluppata per le necessità di chef e pasticceri italiani, 

Tenutapiù è la panna al 38% di grassi di alta qualità incredibilmente 

stabile, prodotta in Piemonte da solo latte fresco locale raccolto 

quotidianamente. 

Panna Tenutapiù
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La purezza della panna

per tutte le tue creazioni.

• Panna al 38% di grassi

• Latte da pascoli piemontesi

• Totalmente priva di additivi 

• Volume e tenuta oltre le 48 ore

Tenutapiù: pura e naturale.

Visita www.debic.it e lasciati ispirare.

La panna da montare Tenutapiù è prodotta per centrifuga da latte piemontese

di raccolta giornaliera, ha una tenuta estrema e una freschezza senza paragoni.

Essenzialmente pura,

senza additivi.
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È VITA: ZUCCHERO CON ENZIMA...

PER USO PROFESSIONALE

Infundo è la linea di Italia Zuccheri dedicata ai Maestri Pasticcieri, Gelatieri e ai 
Professionisti dell’Arte Bianca. Frutto di filiere controllate e certificate, è nata dalla 
selezione dei migliori cristalli di zucchero. Dal latino «infundo», infonde l’armonia  
perfetta ad ogni preparazione, grazie a versatilità e caratteristiche tecniche uniche 
studiate per i diversi utilizzi.

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do eiusmod tempor 
incididunt ut labore et dolore magna aliqua. Ut enim ad minim veniam, quis nostrud 
exercitation ullamco laboris nisi ut aliquip ex ea commodo consequat.Lorem ipsum dolor 
sit amet, consectetur adipiscing elit, sed do eiusmod tempor incididunt ut labore et 
dolore magna aliqua. Ut enim ad minim veniam, quis nostrud exercitation ullamco laboris 

Ingredienti: zucchero candito bruno, zucchero caramellato.
Può contenere tracce di …….”

1kg 

È VITA
ZUCCHERO CON ENZIMA...

Italia Zuccheri Commerciale s.r.l. Via Mora, 56 Minerbio (BO)
Confezionato nello stabilimento di: 
via Conselvana, 49 Due Carrare (PD)

WWW.ITALIAZUCCHERI.ITWWW.INFUNDO.IT 8 032605 213327

Da conservare al riparo da 
umidità e calore.

Lotto: VEDI TIMBRATURA Energia

Grassi (di cui acidi grassi saturi)

Carboidrati (di cui zuccheri)

Proteine

Sale

VALORI NUTRIZIONALI MEDI Per 100 g

x kJ / y kcal

x (x)

x (x)

x

x

g

g

g

g
Tappo

PLASTICA
PP 5

RISPETTA L’AMBIENTE
Verifica le disposizioni del tuo Comune

Lamina
ALLUMINIO

ALU 41

Contenitore
CARTA

C/PAP 82

Vita

156 mm
16

0 
m

m

312 mm

FAC SIMILE

Italia Zuccheri Infundo - Progetto etichetta zucchero con enzima - Zucchero “È VITA”
08/11/2022
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Scopri la nuova  

   Nocciola Barista!

PRODOTTI  PER 
LA GELATERIA 
ARTIGIANALE
PRODUCTS FOR 
ARTISANAL GELATO

5 GUSTI, UN MILIONE DI UTILIZZi DIVERSI.
5 FLAVOURS, A MILLION DIFFERENT USES.

SIA A CALDO 

CHE A FREDDO

HOT AND COLD

APPLICATION 

SCOPRI LA NUOVA  NOCCIOLA BARISTA!DISCOVER THE NEW HAZELNUT BARISTA!

BAR ORASÌ

UNIGRA - Progetto STAND Sigep 23 - GRAFICA BOX Orasì
31.12.2022

LASCIATI CONQUISTARE DAL GUSTO DI ORASÌ BARISTA.
LET YOURSELF BE CONQUERED BY THE ORASÌ BARISTA TASTE.
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CURIAMO 
LA TERRA AL 100%

Lo zucchero che nasce 
dal legame tra l’uomo e la terra

La sostenibilità è un nostro pilastro, che si traduce 

in attenzione verso l’ambiente ed efficienza di tutto 

il processo produttivo, dal campo allo zuccherificio. 

Crediamo nel rispetto del territorio e nell’amore per 

i prodotti che ci regala, per questo continuiamo a 

lavorare per mantenere una filiera 100% italiana.

La nuova linea 
di Italia Zuccheri 

Dedicata ai Maestri Pasticcieri e ai Professionisti dell’Arte 

Bianca. Frutto di una filiera controllata e certificata, è 

nata dalla selezione dei migliori cristalli di zucchero.  

Dal latino «infondere», infonde l’armonia  perfetta ad 

ogni preparazione, grazie a versatilità e caratteristiche 

tecniche uniche studiate per i diversi utilizzi.

LA LINEA DI ITALIA ZUCCHERI 
DEDICATA AI MAESTRI PASTICCIERI

Lorem ipsum dolor 

sit amet, consectetur 

adipiscing elit”

Giacomo Besuschio

SCOPRI LA GAMMA

SCOPRI LE RICETTE

ISCRIVITI

Scopri 
i Segreti 
dell’arte

le grandi ricette

SCOPRI INFUNDO

email

Registrati per essere sempre aggiornato su iniziative 

e prodotti, avrai inoltre accesso alle schede tecniche 

dei prodotti, ricette e consigli dei nostri brand 

ambassador, per utilizzare al meglio il nostro 

zucchero.

Co.Pro.B.
Cooperativa Produttori 
Bieticoli
Soc. Coop. Agricola
Via Mora, 56

40061 Minerbio (BO)

Tel. + 39 051 6622811
Fax. + 39 051 6622806

P.IVA 00499531200

www.italiazuccheri.it - www.infundo.it

 

  IL NOSTRO ZUCCHERO   PRODOTTI           RICETTE    CONTATTI

ACCEDI | REGISTRATI
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BRAND AMBASSADOR SELECTION
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Il rebranding e la nostra consulenza 

strategica su Infundo, gamma professional 

Italia Zuccheri, hanno permesso 

all’Azienda di lavorare sul cambio mix 

all’interno del canale professional?

È aumentato il peso dei prodotti tecnici 

ad alto valore aggiunto sul fatturato 

complessivo del canale professional: 

circa il +30%, passando da un peso pari 

al 38% del 2019 al 51,6% del 2022.

SAPEVI CHE...
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SPONSOR E PARTNER
COMUNICAZIONE
E UFFICIO STAMPA



COLLABORAZIONI INTERNAZIONALI
FOOD&BEVERAGE



ALCUNE REFERENZE
Food&beverage

4625C



G R A Z I E

d i v i s i o n e  d i  D RG  S Y S T E M S  s r l 
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