DRG W

COMUNICAZIONE

AAAAAAAAAAAAAAAAAAA



" AGENZIA

Da oltre 20 anni forniamo consulenze
strategiche e soluzioni evolute di
comunicazione, marketing e gestione
della relazione.

Siamo una realta dinamica che impiega
piu di 20 collaboratori, tutti con

professionalita spiccate e consolidate
a livello internazionale in diversi ambiti:
consulenza strategica, ufficio stampa,

grafica, digital, copywriting e non solo.

www.drgcomunicazione.com




DRG COMUNICAZIONE

e annoverata
da Gambero Rosso

TRA LE 50
PIU INFLUENTI
AGENZIE DI PR
E COMUNICAZIONE

www.drgcomunicazione.com
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DEVI LANCIARE
UN PRODOTTO
FOOD SERVICE?

La nostra expertise fa al caso tuo,

tl assistiamo nella fase di pre-lancio,
lancio e consolidamento, misurando
| risultati ottenuti.

| nostro know how € un unicum

nel panorama nazionale: negli anni
abbiamo maturato conoscenze esclusive
e approfondite delle logiche che
muovono il foodservice, portando al
successo tanti prodotti di nostri Clienti.
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SPECIAL FOR PIZZA®*

SPECIALE PER PIZZA /
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IL GUSTO DI UNA VOLTA,

FARINA DI tritordew

PANE CASERECCIO, PIZZE E FOCACCE A LIEVITAZIONE VELOCE
PASTA FROLLA, PAN DI SPAGNA. VENEZIANE, PASTA FRESCA
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LE DOLCISSIME
FARINA DI GRANO TENERO
SPECIAL FLOUR FOR SHORTCRUST
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MOLINO
GRASSI

N
Tutt® Pizza

SALONE INTERNAZIONALE DELLA PIZZA
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A quality putter for € preparatio® of puff pastY and
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5 GUSTI, UN MILIONE DI UTILIZZi DIVERSI.
9 FLAVOURS, A MILLION DIFFERENT USES. roon

SERVICE

SCOPRY 14 y
ovA
Dfiowam BARISTA) e
SCOVER THE ey s
IAZELW Lot
LNUT BARis Ty RS
! N & QY \“\\
W &?‘)\\w\

LASCIATI CONQUISTARE DAL GUSTO DI ﬂHA§i BARISTA. ONSF
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'tro zucchero, |a tua arte,

Larmonia perfetta per 0gni ricetta, grazie
teristiche uniche studiate per i diversi

INFUNDO ¢ Ia linea di ITALIA ZUCCHER|
dedicata ai maestri pasticcen, gelatieri e 3
professionisti dell’Arte Bianca tto d
una filiera controllata e certificata é nata dalla
selezione dei migliori cristalli di zucchero

f

l l d( ) L Mtalj
BLOG CONTATTI zZlicch

f,

= ACCEDI

A\ NOSTRO ZUCCHERO PRODOTTI n L
DOLCH
i

) C _E ARMONIA

102 216 b2
Post follower seguiti

Tipo di zucchero v Chef L4

Infundo - Italia Zuccheri

La linea professionale di Italia Zuccheri dedicata ai
Maestri Pasticcieri, Gelatieri e ai Professionisti
dell’Arte Bianca
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CIOCCOLATO ITALIANO DAL 1946
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SAPEVI CHE...
hfl«nd() I rebranding e la nostra consulenza

DOLCE ARMONIA

www.drgcomunicazione.com

strategica su Infundo, gamma professional
italia Zuccherl, hanno permesso
all’Azienda di lavorare sul cambio mix
all'interno del canale professional?

E aumentato il peso dei prodotti tecnici
ad alto valore aggiunto sul fatturato
complessivo del canale professional:
circa il +30%, passando da un peso pari
al 38% del 2019 al 51,6% del 2022.
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Coppa del Mondo di Pasticceria, terzo
posto per ['ltalia

A Lione vince il Giappone, seconda la Francia

Medaglia di bronzo per il team azzurro in gara a Lione (Francia) alla Coupe du
Monde de la Patisserie 2023 dopo I'oro conquistato dall'ltalia nell'edizione 2021.

Il titolo di campione del mondo di pasticceria € del Giappone, seconda la Francia. La
squadra italiana in gara per la finale della competizione era formata da Martina
Brachetti, Alessandro Petito, Jacopo Zorzi, mentre la direzione tecnica & stata di
Emmanuele Forcone con la supervisione del presidente del Club Italia Alessandro
Dalmasso.

Allenatori del team ltalia sono stati Francesco Boccia, Fabrizio Donatone, che, come
Forcone, sono Campioni del mondo 2015, Massimo Pica, Lorenzo Puca e Andrea
Restuccia, Campioni del mondo 2021. Il palcoscenico mondiale ha visto sfidarsi 17
nazioni arrivate alla finale. Le squadre in gara hanno avuto a disposizione 10 ore per
creare i 44 dessert da degustazione e i 3 pezzi artistici, giudicati da una giuria di
esperti.

Martina Brachetti, classe 1987, gia pastry chef del San Barbato Resort di Lavello,
vanta nel suo curriculum vitae importanti esperienze come la formazione nella
Maison del Maestro Pierre Hermé, e il ruolo di Commis Pastry ne "La pergola" di
Heinz Beck. Alessandro Petito, nato nel 1991, é titolare del Bistrot che porta il suo
nome a Castellanza, in provincia di Varese; vanta numerosi premi tra cui miglior
entremets al cioccolato e medaglia d'oro per miglior piece in zucchero a Sigep 2017.
Jacopo Zorzi, classe 1989, veneto di origine, milanese d'adozione, dopo la
formazione in Cast Alimenti come allievo dell'Alta Formazione Pasticcere, ha
maturato importanti esperienze in Italia e all'estero, come quella nel Ristorante
Cipriani ad Abu Dhabi; & tuttora pasticcere della Pasticceria Martesana di Milano.
Direttore tecnico del team & Emmanuele Forcone con la partecipazione degli
allenatori Francesco Boccia, Fabrizio Donatone (entrambi campioni del mondo
2015), Massimo Pica, Lorenzo Puca e Andrea Restuccia (campioni 2021), e la
supervisione del presidente del Club Italia Alessandro Dalmasso. "Palestra” del
team € Cast Alimenti (Brescia).
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Pronta la squadra della Cina in gara a
Gelato World Cup 2024

Il team e composto da 4 elementi, 3 sono donne
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2023 Gelato World Cup

(China Region Selection)

LT L]
cnsaTElg

£05.10-05.12

CLICCA PER
- RIPRODUZIONE RISERVATA INGRANDIRE

(ANSA) - ROMA, 12 MAG - Composta la squadra della Cina che gareggera al
Gelato World Cup 2024, campionato mondiale a cadenza biennale giunto alla
decima edizione che coinvolge dal 2003 professionisti di gelateria, pasticceria,
cioccolateria e scultura di ghiaccio provenienti da tutto il mondo.

La selezione per la Cina della Gelato World Cup € andata in scena all'interno della
prima edizione di Sigep China 2023, fiera organizzata da Italian Exhibition Group
attraverso leg China in joint venture con Fiera di Colonia - da mercoledi 10 a venerdi
12 maggio, presso il Shenzhen World Exhibition & Convention Center. La
competizione cinese non & stata pensata come una competizione a squadre, ma
individuale: quattro le categorie di gara e i vincitori di ciascuna sono andati a formare
il team che partecipera al mondiale.

La squadra composta ha una forte componente femminile: 3 su 4 sono donne. Nel
team Jessie Pan, che ha vinto la categoria Gelato con due prove "Mistery"; Wenjing
Bian, al primo posto per Gelato e Pasticceria con le prove di "Snack Gelato" e
"Gelato Gourmet"; Wong PuiWai (Ann) per la categoria Gelato e Presentazione
Artistica ("Torta Gelato" e "Gelato Dessert") e Xiuyu Tang per la "Piece Finale con
Croccante". La Gelato World Cup che si svolgera in Italia, al Sigep di Rimini di
gennaio 2024 (Salone Internazionale della Gelateria, Pasticceria, Panificazione
Artigianali e Caffé).

(ANSA).
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Food&beverage
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