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RINALDINI



 


- COMUNICATO STAMPA - 

In cerca di un regalo originale? Colazione o aperitivo... in box, firmati Rinaldini 

Ma anche panettoni, biscotteria e cioccolateria a tema natalizio: speciali idee regalo di alta pasticceria 

e alta cucina. Denominatore comune: eccellenza, qualità e packaging luxury
Un dono gastronomico è un grande classico del Natale: creatività, affetto, piacere sono solo alcuni dei messaggi sottesi a un regalo che contiene delizie dolci o salate. Anche l'occhio però vuole la sua parte e talvolta è difficile coniugare prodotti eccellenti al palato con un packaging accurato e originale, in grado di spiccare nel mare magnum di doni e regali che a Natale affollano ogni casa. 

A questa esigenza risponde Rinaldini con il suo inconfondibile stile: eccellenza della più alta pasticceria (e cucina) italiana unita a un concept estetico che strizza l'occhio ai packaging dei brand di lusso. Lievitati natalizi, box regalo particolari, biscotteria e non solo: sono tante le idee per i doni del Natale 2022, scopriamole insieme. 

Ordina online, recapita dove vuoi: panettone, pandoro ed esclusive box regalo 
L'offerta Rinaldini (su www.rinaldinipastry.com è possibile acquistare online) per il Natale 2022 è straordinariamente ricca e originale, e non mancano i prodotti della tradizione: i lievitati, da portare sulla propria tavola o da recapitare per un regalo. Si va dal panettone classico ai farciti, passando per la limited edition “Dante” fino al pandoro. Ma non solo: per stupire con classe e originalità, Roberto Rinaldini ha ideato anche due box regalo inconsuete e raffinate, deliziose e belle da vedere. Si tratta della box Aperitif Time e della box Sweet Moment, rispettivamente pensate per un aperitivo gourmet e una colazione adatta a grandi e bambini, per celebrare il tempo delle feste di Natale in modo speciale. 
La box Aperitif Time include: “Philothea”, la giardiniera di verdure in agrodolce interpretata da Roberto Rinaldini, “La Cipollosa”, deliziosa preparazione a base di cipolla rossa e scorza di arance, i Salty Crunch, ossia “Krokkole” (cialde di piadina al farro e semi misti con olio extra vergine di oliva) e “Skrikkiolo”, bastoncini di sesamo e fiocchi di sale Maldon; completa il tutto l'“Oriental Mix”, composto da anacardi e arachidi alla curcuma con petali di rose e mirtilli rossi essiccati. 

Una box con tutto l'occorrente per servire un aperitivo completo; a discrezione, la possibilità di accompagnare con una selezione di formaggi, più e meno stagionati, che ben si presteranno ad arricchire l'esperienza gustativa delle preparazioni a base di verdura, ma anche gli snack salati e la frutta secca sapientemente mixata. 

La box Sweet Moment va invece a comporre idealmente una colazione perfetta per il periodo natalizio, quando genitori e figli - complici giorni di festa e vacanze - possono godersi un primo pasto della giornata senza la fretta della routine quotidiana. Ecco quindi tutto l'occorrente per iniziare in modo completo, energico e con grande gusto: Cookies di Natale senza lattosio, Torrone al miele con mandorle, pistacchi e mirtilli rossi, Confettura di Natale - con mele, scorze di arancia ai profumi del Natale (cannella, zenzero e vaniglia Bourbon), Babà Natale, a lievitazione naturale con sciroppo di rum invecchiato, “Golosine”, noci pecan ricoperte di cioccolato al latte e Cremosa di nocciole e cacao vegana. Le referenze lactose-free rendono questa box particolarmente inclusiva, così come il Babà piacerà agli adulti che apprezzano un tocco alcolico nei dolci. 
Entrambe le composizioni vengono racchiuse nell'iconica scatola di latta - fucsia e oro - Rinaldini Pastry, per un dono bello da vedere oltre che da assaporare. 
Per gli amanti della semplicità rivisitata in chiave gourmet, è poi a disposizione (anche online) tutta la biscotteria decorata a mano: la foggia è quella di Babbo Natale, dell'omino di pan di zenzero, di una renna; si tratta di biscotti realizzati interamente a mano e curati nei minimi particolari, un regalo perfetto per augurare buone feste. Friabile frolla di zenzero e cannella profumata alla vaniglia e ricoperta da finissimo cioccolato fondente, al latte o bianco, è decorata minuziosamente, con cioccolato e ghiaccia reale. Bello, buono, profumato, natalizio: insomma, il dono ideale! 
Sia le box aperitivo e colazione che i biscotti natalizi sono disponibili, oltre che negli store Rinaldini, online su www.rinaldinipastry.com, alla sezione “Shop online”. 

Negli store Rinaldini, soggetti in cioccolato e casetta di pan di zenzero
Per chi ha la fortunata occasione di entrare in uno dei punti vendita Rinaldini (due i negozi a Rimini, tre a Milano - di cui un corner in Rinascente - e uno a Roma) troverà un'ampia offerta, senza eguali: tra le idee per cadeau natalizi, segnaliamo i soggetti in cioccolato, vere e proprie opere d'arte e soprattutto di gusto. A forma di Babbo Natale, di alberello, di renna, il tratto distintivo di Roberto Rinaldini sono gli occhiali, presenti su ogni soggetto, accessorio incisivo e caratterizzante, perfettamente inserito nel progetto estetico dei personaggi. Infine, una “chicca”: la casetta di pan di zenzero, realizzata a mano, decorata con pasta di zucchero e ghiaccia reale, per un effetto “wow” garantito. 
Dove trovare le creazioni di Roberto Rinaldini per il Natale 2022
MILANO
Rinaldini Store
Via Santa Margherita 16

Rinaldini
c/o Aeroporto di Milano Linate – Arrivi

Rinaldini  
c/o Rinascente Milano
RIMINI
· Rinaldini 
Viale Amerigo Vespucci 8
ROMA
· Rinaldini
Terrazza Roma Termini, Piazza dei Cinquecento

Online su: 
www.rinaldinipastry.com
Roberto Rinaldini, tutta l'esperienza di un grande Maestro e campione
Studio, conoscenza, lungimiranza, ricerca: la proposta firmata Roberto Rinaldini è fatta di tutto questo e molto di più. Maestro cioccolatiere, Campione del Mondo di Pasticceria, due volte Campione del Mondo di Gelateria, Pasticcere dell'Anno e membro Relais Desserts (associazione francese che riunisce i cento migliori pasticceri al mondo), Ambasciatore dell’eccellenza italiana nel mondo, Roberto Rinaldini è una delle figure di spicco dell'alta pasticceria e cucina italiane.

La sua proposta dolce e salata è un vero e proprio punto di riferimento dell'esperienza pastry&food a 360 gradi sia all'estero che in Italia, dove conta due locali a Rimini, tre a Milano - di cui un corner in Rinascente - e uno a Roma.
Denominatore comune, una formula unica e inimitabile: eclettica, moderna, di appeal, fatta di referenze dolci e salate, tutte frutto della creatività di Roberto Rinaldini, per un'esperienza curata nei minimi dettagli. 
Non ultima, la produzione: Casa Rinaldini sorge a Rimini e vanta locali e macchinari all'avanguardia, unicum a livello europeo. Lo spazio di ben 3.600 mq è concepito minuziosamente e in ogni suo dettaglio, per consentire metodi di lavorazione 100% artigianali nel rispetto dei più alti standard qualitativi.
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